M

ariofill ermoglicht mit
\/handwerklichem
Gelato zu arbeiten, das
feste Stlicke enthalt.
Fur die Verwendung mit

Nahrungs- und Nicht-
nahrungsmittelprodukten
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_VARIOFILL
FULLMASCHINE

PROFESSIONELLE MASCHINE
HEAVY DUTY, EASY TO USE
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_VARIOFILL
FULLMASCHINE

GELATO AND PASTRY MACHINES

VARIOFILL

v’ Druckluftfillmaschine fir Becher und andere Lebensmittel-
verpackungen, fur die Verwendung mit Nahrungs- und Nich-
tnahrungsmittelprodukten.

v’ Sie kann mit handwerklichem Gelato arbeiten, das Stlicke von
Obst, Trockenobst, Torrone, Granulat usw. enthalten kann.

v’ Die Kapazitat des Zylinders betragt 13 | von Gelato.

v’ Die Ausgabe- und Druckgeschwindigkeit lassen sich je nach
Produkt einstellen.

v/ Zur leichteren Anwendung sind Hand- oder Fuf3bedienung vor-
gesehen.

v’ Die Maschine kann mit verschiedenen Produkten unterschiedli-

cher Konsistenz arbeiten.

v/ Gute Alternative zu hochpreisigen Dosiermaschinen, die oft we-
der handwerkliches Gelato noch Gelato mit festen Stlcken ve-
rarbeiten konnen
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_VARIOFILL
FULLMASCHINE

JELME

GELATO AND PASTRY MACHINES

VARIOFILL

v Ideal flr Eisdielen, die Becher oder
Thermopackungen mit unterschiedli-

chen Kapazitaten fullen mochten. \/

v Fur jede Art von Fullung mit Nahrungs-
und Nichtnahrungsmittelprodukten geeignet.

v/ Hand- oder FulRBbedienung.

v Mit samtlichen maoglichen Schutzvorrichtungen ausgestattet,
daher auch bei einem Anwendungsfehler sicher.

v Die automatische Reinigung des Zylinders und des Ausgabe-
hahnes erleichtert die Anwendung und garantiert Hygiene.

v’ Die Rader erlauben eine einfache Bewegung der Maschine.




1. 2.
Entfernung Fallung des
des Zylinders Zylinders
von der

Maschine

3. 4.

Der Zylinder Manuelle
wird wieder Ausgabe
montiert

5. 6.

Fallung von Fallung von
Bechern Behaltern




TECHNISCHE

01/2021

DATEN UND LEISTUNGEN

VARIOFILL

PROFESSIONELLE MASCHINE
Breite, cm 50
Tiefe , cm 65
Hohe, cm 126
Strom 2A-0,25 kW

V230-50-1
Fillmenge des Zylinders 13L

Die technischen Daten si()d hinweisend. Der Hersteller
behalt sich das Recht vor, Anderungen vorzunehmen.

GELATO AND PASTRY MACHINES

TELME S.p.A
Via S. Pertini, 10 - 26845 Codogno (Lodi) Italia

Tel. 0377 466660 - Fax 0377 466690
telme@telme.it - www.telme.it
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